
EX - PORTO
G R A P P A  B A R R I Q U E

Va r i e tà :
da vinacce fresche da uve friulane

G r a d a z i o n e :
40% vol.

D i s t i l l a z i o n e  a rt i g i a n a l e :
in caldaie tradizionali a vapore

M at u r a z i o n e :
botti di Rovere Americano ex - Porto, tostatura forte

C o l o r e :
giallo intenso con sfumature arancio ramate

C o r p o :
complesso e fragrante

N u m e ro  b ot t i g l i e  p ro d ot t e :
2001

P ro f i l o  s e n s o r i a l e :
note avvolgenti di spezie dolci.
Le botti di Ex- Porto regalano una preziosa nota di
arancio e uvetta.
Persistente, decisa ed avvolgente al palato con una nota di
nocciola, classica dei vini liquorosi.

C o n s i g l i o  d i  s e rv i z i o :
servire a temperatura ambiente nel classico bicchiere a
tulipano. Durante il periodo estivo la temperatura migliore
è quella di cantina intorno ai 16/18°C.

0,7L

Distillata secondo il “metodo Tosolini” questa grappa è stata

selezionata per l’invecchiamento in botti di rovere americano

di Ex - Porto nelle cantine di famiglia.Un accurato blend molto

ricco al palato con avvolgenti note di vaniglia, uvetta, spezie

dolci e nocciole.


