
0,5L

G r a d a z i o n e :
40% vol.

D i s t i l l a z i o n e  a rt i g i a n a l e :
artigianale in alambicchi a bagnomaria

C o l o r e :
Ambrato

C o r p o :
morbido

P ro f i l o  s e n s o r i a l e :
Un aroma intenso e raffinato di malto, orzo e luppolo,
accompagnato dalle classiche note floreali, dolci e fruttate.
Un gusto bilanciato seguito da una piacevole persistenza
amarognola.

C o n s i g l i o  d i  s e rv i z i o :
Da degustare nel classico calice a tulipano grande, ad una
temperatura di 12/14°.

ACQUAVITE DI BIRRA
D I S T I L L A T O  D I  B I R R E  F R I U L A N E

Una preziosa acquavite di birra artigianale friulana affinata in

barrique di rovere per conferire delle note preziose ed uniche,

distillata con alambicchi artigianali a vapore. 3 selezioni di birre

artigianali, ambrata, affumicata e bionda sapientemente miscelate

per ottenere un blend che racchuide tutti il carettere del Friuli e

dei luoghi incontaminati della Carnia.


