ACQUAVITE DI BIRRA

DISTILLATO DI BIRRE FRIULANE

Una preziosa acquavite di birra artigianale friulana affinata in
barrique di rovere per conferire delle note preziose ed uniche,
distillata con alambicchi artigianali a vapore. 3 selezioni di birre
artigianali, ambrata, affumicata ¢ bionda sapientemente miscelate
per ottenere un blend che racchuide tutti il carettere del Friuli e

dei luoghi incontaminati della Carnia.

GRADAZIONE:

40% vol.

DISTILLAZIONE ARTIGIANALE:

artigianale in alambicchi a bagnomaria

COLORE:

Ambrato

CORPO:

morbido

PROFILO SENSORIALE:

Un aroma intenso e raffinato di malto, orzo e luppolo,
accompagnato dalle classiche note floreali, dolci e fruttate.
Un gusto bilanciato seguito da una piacevole persistenza
amarognola.

CONSIGLIO DI SERVIZIO:
Da degustare nel classico calice a tulipano grande, ad una
temperatura di 12/14°.
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BEPI TOSOLINI

MASTRO DISTILLATORE IN UDINE



